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Benoit Gérardin et Doriane Dublanc, vignerons du Chateau le Fagé, recoivent le trophée
Monbazillac, siglé de la fleur de botrytis, réalisé par Jean-Paul Maignan, ébéniste d’art.

Un jury essentiellement composé de sommeliers a participé a ce concours par élimination directe : 32
cuvées anonymées du millésime 2023 ont été dégustées deux par deux sous forme de tournoi au cours
de 16 manches, dans une ambiance de suspense.



- Lacuvée Réserve Lajonie Chateau Bellevue des Vignobles Lajonie est arrivée en deuxieme

Les sommeliers lors du concours.

Le vainqueur, Chateau le Fagé a obtenu le titre a trois reprises durant la derniére décennie. Benoit
Gérardin représente la douziéme génération a la téte de ce domaine situé a Pomport dans la fameuse
« cOte nord » des vignobles de Monbatzillac, avec une vue magnifique sur la vallée de la Dordogne.

Un diner « alliance mets-vins » spécial liquoreux, élaboré par le chef Damien Fagette (bistro de
Malfourat et restaurant la Tour des Vents, 1 macaron Michelin) autour des cuvées de six anciens
lauréats de Monbazillac a cloturé la soirée et la visite des sommeliers de I’'Union de la Sommellerie
Bordeaux Nouvelle Aquitaine, venus sur une journée découvrir le vignoble bergeracois.

Le concours est organisé par la Fédération des Vins de Bergerac et Duras et I'Interprofession des Vins
de Bergerac Duras en partenariat avec I'Association du concours des Vins de Bergerac Duras.

Contacts presse :

IVBD - Interprofession des Vins de Bergerac Duras :
Marie-Pierre TAMAGNON, mariepierre.tamagnon@vins-bergeracduras.fr,
Tél.: 068496 73 47

Lauréat du trophée :

Benoit Gérardin, Chateau le Fagé : 05 53 58 32 55,
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